Hyonteistuotteiden
elintarviketurvallisuus ja

ravitsemuksellinen laatu
18.11.2020 klo 13-16

Aikataulu ja ohjelma:
Aika

13.00 — 13.05 Tervetuloa, Puheenjohtaja
Jenni Korhonen/Ita-Suomen yliopisto

13.05 — 13.45 Uuselintarvikkeet EU:ssa
hyonteisnakokulmasta, Anna
Mizrahi/Ruokavirasto

13.45 — 14.10 Hyonteisten mikrobiologinen
laatu ja ravintosisalto, Kati Riekkinen/Ita-
Suomen yliopisto, InsectSavo -hanke

14.10 — 14.15 Tauko

14.15 — 14.45 Hyonteisten kaytto
elintarvikkeissa elintarviketeollisuuden
nakokulmasta, Juhani Sibakov/Oy Karl Fazer
Ab

14.45 — 15.05 Hyonteisten kiytto |nSECtsaVQ
elintarvikkeissa tuotekehityksen @swona  Ysao e W
nakokulmasta, Aija Viitaniemi/ChefBug Oy B Cn o BN

i zoma-z000  Menestysts g

15.05 — 15.50 Allergeenit hyonteisissa,
Minna Anthoni/Ruokavirasto

15.50 — 16.00 Tilaisuuden yhteenveto

Tyopaja jarjestetaan etdayhteydella Teamsilla. Ilmoittaudu
tapahtumaan tiistaihin 17.11.2020 mennessa osoitteessa:
https://link.webropolsurveys.com/S/D19F86DC69C9A647

Lisatietoja: jenni.korhonen@uef.fi

Tilaisuuden jarjestaja InsectSavo -hanke
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